40 ans de passion ...

Nous partageons avec vous
la méme ambition : recevoir
au mieux vos invités et faire
de votre évenement une
reussite !

André, ancien boucher,
charcutier, traiteur & Pont
& Marcq a ensuite exercé
ses talents, avec Mélanie,
pendant quelques années
dans la cuisine de labrasserie
«la Bascule » a Templeuve en
Pévele.

Ala
bonne
table

Le Traiteur
de vos
réceptions
en Pévele

lIs reviennent a leurs premiéeres
amours pour se mettre a
votre service et organiser
au mieux vos différents éve-
nements : repas d'affaires,
séminaires, repas de famille,
communions, repas de bap-
téme, mariages, ...

Mélanie et André travaillent
tous les jours a base de
produits de qualités et
vous livrent le lendemain de
votre commande ou a votre
convenance aussi bien sur
la partie traiteur que sur la
partie boucherie.

Melanie HUBAUT
& André COPPENS

”06.16!33 30179}
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EVEIL DU PALAIS
Pain surprise mixte

I ! Entrecote, roti de boeuf, (aissette deporc 750 € leKg
Pain surprise saumon

pavé de hoeuf, steak de hoeuf,

32.00 € pour 10 personnes
42,00 € pour 10 personnes

Toasts variés

Mignardises

Petits pains au lait garnis variés
Verrine

Foie Gras

Tomate au thon

Avocat au Crabe

Coquille de Saumon
Médaille saumon
Saumon rose en belle vue
(minimum 10 personnes)

Pizza (214 cm)

Quiche au Maroilles (210 cm)
Quiche (210 cm)

Ficelle Picarde

(répe aux fruits de mer

Ris de veau

Saint Jacques

Coquille aux fruits de mer
Boudin Blanc

0.95 € piece
0.95 € piéce
0.95 € piece
1.95 € piece

80 €/Kg
3.90 € piéce
4.20 € piece
6.80 € piece
750 € piece
8.50 € piece

350 € piece
3,50 € piece
350 € piece
4,00 € piece
5.00 € piece
7.00 € piece
7.00 € piece
750 € piece
1590 € le Kg

PLATS CHAUDS AVEC LEGUMES

Magret de canard aux poivres verts
Pintade forestiere

Hachis Parmentier

Lasagnes

Tomates farcies

(arbonnade Flamande

Roti de porc Orloff

Veau Orloff

9.00 £ la part
9.00 € [a part
9.00 £ la part
9,00 € la part
9,00 € Ia part
9,00 la part
10.50 € la part
14.00 € la part

hrochette de hoeuf 250€leKg
Steak haché, filet Américain 10.00 € le Ky
Paleron 1250€leKg
Onglet, bavette de cheval -~ 22.00 € le Kg
Escalope de poulet 1450 € le Kg
Brochette de poulet 1450 € le Kg
Rati de porc 1150 € le Kg
(0te de porc 1#¢, hachis de porc 9.80 € le Kg
(6te échine 890€leKg
Poitrine nature 700€le Kg
Poitrine Méxicaine 750 € le kg
(6te de porc Méxicaine 9.80€leKg
Lard fumée 9.50€leKg
Rouelle 150€leKg
Paupiette 10.00 € le Kg
Jambon 15.00 € le Kg
Merguez 8.90€le kg
Saucisse nature 890 €leKg
Saucisse andalouse 890 €leKg
Saucisse aux herbes 890€leKg
Saucisse forestiere 890 €leKg
Saucisse Maroilles 1150€ le Kg
Saucisse Roquefort 1150 € le Kg
Potjevleesch 16.50€ e Kg
Saucisson paysan 950 € leKg
Saucisson de cheval 12.00€le Kg
Andouillette 13.00 € leKg

(environ 6kg)
Roti de porc, saucisses, rouelle,
cOtelettes, paupiettes

Paté de campagne

3.00 € la barquette ~450g
Paté paysan

5,00 € la barquette ~4509
Paté a la biere

5,00 € la barquette ~4509
PLATS CUISINES
(ouscous 9.50 € la part
Poulet, Mouton, 2 merguez,

semoule et légumes

Paélla 10.00 € la part
(minimum 10 personnes)
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